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HAPPY HOLIDAYS from ASC

今年は少しずつですが、日常が戻ってきた気がします。
本年度も数々の企業・団体の方々からのご支援、誠にありがとうございました。来年も環境
と社会に配慮をしたASC認証を、より広めていけるよう尽力して参りますので、何卒よろしくお
願い申し上げます。

ニュースレターでのご挨拶と
なり恐縮ではございますが、
どうぞ良いお年をお迎えくだ
さい。
※12月26日から1月2日
まではお休みさせていただき
ます。
2023年度も引き続きどう
ぞよろしくお願いいたします。



Global Shrimp Forum

ASC初のSDGs報告書

ASCは、国連が全世界に提唱した17の持続可能
な開発目標（SDGs）に対し、責任ある水産養殖
がどのように貢献できるかを考察した報告書を公表
しました。また、この報告書では、ASCがこれらの目
標にどのように貢献しているかを定量化するための方
法論も展開されています。

調査結果によると、ASCは世界全体でSDGsの17
項目すべてのゴールに取り組んでおり、そのうちの
80%以上は「よく取り組んでいる」または「非常によく
取り組んでいる」とされています。 SDGsが掲げる目
標の半分弱（49%）が世界の水産養殖に、ひい
てはASCの活動に該当します。ASC認証制度や関
連した活動は、17項目のSDGsすべてに貢献して
いることがわかりました。

ASCがどのようにSDGsに貢献しているかについては、
こちらのページ（※英語）で詳細をご確認ください。

またこのニュースは最新ニュースページからご覧いただ
けます。

https://www.asc-aqua.org/asc-sdg-report-2022/
https://jp.asc-aqua.org/news/latest-news/promoting-transparency-and-verifiable-performance-asc-releases-first-sdg-report/


ヒルトン東京ベイ
クリスマス限定メニューでASCサーモン提供
ヒルトン東京ベイにある、グリル＆イタリアン「アチェンド」は、12月23日（金）・24日（土）・25日
（日）の3日間限定で、クリスマスコースを提供いたします。ランチコース「ナターレ ～クリスマス～」
ディナーコース「ネーヴェ ～雪～」にて、ASC認証のサーモンが使用される予定です。オープンキッチン
から届くお料理の香りやシェフが奏でる調理の調べとともに、自慢のグリル料理と野菜本来の味を活か
したクリスマスメニューの数々をお楽しみください。詳細やお問い合わせは、下記ホームページよりご確
認くださいませ。

【お問い合わせ】
ヒルトン東京ベイ グリル＆イタリアン「アチェンド」
【ランチ】11:30～14:30（ラストオーダー14:00）
【ディナー】17:00～ / 17:30～ / 19:30～ / 20:00～（2時間制・4部制）
ウェブサイト:
https://tokyobay.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/dinner/accendo-christmas

https://tokyobay.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/dinner/accendo-christmas


アルマーニ/リストランテ×クロマリス社

パリのミシュラン星付き「エンポリオ・アルマーニ・カフェ＆リストランテ(Emporio Armani Caffé &
Ristorante)」では、ASC認証を取得した養殖場の魚を率先して利用しています。メニューに含ま
れるすべての養殖水産物について、ASC認証を受けた養殖場から魚介類を調達することにコミットし、
レストランにてCoC認証を取得しました。

クロアチアにあるクロマリス社の養殖場がASC認証を取
得済みであることに加え、生産するシーバスやへダイの鮮
度が非常に高いという相乗効果により、クロマリス社の魚
は、アルマーニ・リストランテにとって最適の食材であるとレ
ストランのマネージャーのモリ氏は述べています。
詳しくはこちらの記事をご覧ください。
https://jp.asc-aqua.org/michelin-starred-armanu-
ristorante-sources-asc-fish-from-croatia/

https://jp.asc-aqua.org/michelin-starred-armanu-ristorante-sources-asc-fish-from-croatia/


日経SDGsフェスティバルにて水産物の
展望を議論

シーフードレガシーの花岡様のモデレーターをされ 、
東京大学の石井様、ヒルトンの大井様、ニッスイの
屋葺様と森井様、弊会山本が登壇し、サステナブ
ル・ブルーエコノミー、民間グローバル・イニシアチブ、
国内養殖業のポテンシャルや輸出拡大、 ステーク
ホルダー連携などのトピックスを議論しました。

リンク（アーカイブ視聴を含む）：
https://project.nikkeibp.co.jp/event/sdg
s2022/12/blueocean_project/

日本経済新聞社と日経BP主催のもと12/6に開催された日経SDGsフェティバルの
オーシャントラックは、「ブルーオーシャン・イニシアチブ NIKKEIブルーオーシャン・フォーラ
ム 設立記念 プレイベント」であり、日経SDGsフェス・シリーズの中で初めて海洋分野
に焦点が当てられる機会でした。

https://t.co/yC4Z92jj8U


国内ASC養殖場認証取得数
2022年12月1日現在、国内養殖場の認証取得状況をお知らせします。
101養殖場（１5件） 審査中養殖場：0養殖場（0件） ★ウェブサイトからもご覧いただけるようになりました★

企業数 養殖場数 生産企業・漁協 所在地 魚種 ラテン名（英語名） 認証状態（取得順）

1 5 宮城県志津川漁協戸倉 宮城県 牡蠣 Crassostrea gigas 取得(Pacific cupped oyster )

2 3 黒瀬水産 （日本水産） 宮崎県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

3 1 グローバル・オーシャン・ワークス 鹿児島県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

4 62 宮城県漁業協同組合 石巻地区支所・石巻湾支所・
石巻市東部支所 宮城県 牡蠣 Crassostrea gigas 取得(Pacific cupped oyster )

5 1 アクアファーム （マルハニチロ） 大分県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

6 1 ユーグレナ 沖縄県 ユーグレナクロレラ Euglena gracilis (Euglena) 取得Chlorella sorokiniana (Chlorella)

7 1 鹿児島県東町漁協 鹿児島県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

8 1 奄美養魚 （マルハニチロ） 鹿児島県 カンパチ Seriola dumerili 取得(Greater amberjack)

9 1 ジャパンサーモンファーム 青森県 ニジマス Oncorhynchus mykiss 取得(Rainbow trout)

10 1 FRDジャパン 千葉県 ニジマス Oncorhynchus mykiss 取得(Rainbow trout)

11 1 マルキン 宮城県 銀鮭 Oncorhynchus kisutch 取得(Coho salmon)

12 1 ダイニチ 愛媛県 マダイ Pagrus major 取得(Red seabream)

13 2 弓ヶ浜水産株式会社 鳥取・新潟 銀鮭 Oncorhynchus kisutch 取得(Coho salmon)

14 1 熊本県海水養殖漁業協同組合 熊本県 マダイ Pagrus major 取得(Japanese seabream)

15 19 宮城県漁協北上町十三浜支所青年部グループ 宮城県 ワカメ・コンブ Undaria pinnatifida (Wakame) 取得Laminaria japonica (Kelp)

https://www.asc-aqua.org/ja/asc-certification-search/find-a-farm/


認証済および審査中の養殖場

2022年12月1日現在



魚種別による認証生産量

2022年12月1日現在



ASC認証データ
• ASC養殖場認証取得者数
世界：1996 （前年 1601 ）
国内：101 （前年 89      ）

• ASC CoC認証取得者数（標準）
世界：2903（前年 2672 ）
国内：186 （前年 157 ）

• ASCロゴ付き消費者向け製品数
世界：22,104 製品
国内：487 製品

2022年12月1日現在

CoCリスト

こちらより
ダウンロードできます

ASC商品を取り扱っている国内のCoC企業
（186社）12月1日現在
日本語のCoCリストを作成しましたので、ご
興味のある方はダウンロードしてください。

https://jp.asc-aqua.org/wp-content/uploads/sites/9/2022/12/202212-CoC-Species.pdf


ASC認証に関する商品/メニュー/サービス
PR コーナー開始

毎月のニュースレターに、商品/メニュー/サービスに関するPRコーナーができました。CoC認証を取
得している企業や認証水産物に興味のある企業の担当者全員へ送っているので、主要マーケット
へダイレクトに宣伝することができます。
毎月、先着順にて掲載させていただきます。この機会に是非ご利用くださいませ!

【お申し込み方法】
ご希望の方は以下のファイルに必要情報を記入し商品や参考画像と共にお送りください。
https://www.asc-aqua.org/wp-content/uploads/2020/06/ASC-Product-PR-Sheet.xlsx
担当: 松井(daisuke.matsui@asc-aqua.org)

https://www.asc-aqua.org/wp-content/uploads/2020/06/ASC-Product-PR-Sheet.xlsx
mailto:daisuke.matsui@asc-aqua.org


フィッシュ・アンド・プラネット株式会社
ASC認証 塩蔵ワカメ

商品PR

本製品は、宮城県石巻市十三浜の若手漁師グループが、山から海への豊富な栄養分がそそぎ込み、暖流と寒
流の交わる荒波にもまれた海で、体にも環境にもやさしい製法で育てた肉厚で旨味抜群のワカメです。同グルー
プは、石巻十三浜の地で、約70年間、代々家族経営でワカメ・コンブの養殖を行ってきた生産者家族の後継ぎ
の若手漁師たちです。2011年3月の東日本大震災では大津波によってすべての養殖施設を失いましたが、同
グループの生産者家族は皆でともに困難を乗り越え、現在は、若手漁師たちの3代目が先代から受け継いだ十
三浜の地で、ワカメ・コンブの養殖を行っています。日本国内の漁業者減少による漁業の衰退、世界的な水産
資源の枯渇と海の環境の悪化が深刻化している海の現状に大きな不安を抱いていた若手漁師グループとフィッ
シュ・アンド・プラネットが協働して、日本初となるワカメでのASC-MSC海藻（藻類）認証を取得したワカメです。
ASC-MSC海藻（藻類）認証は、環境的に持続可能で社会的に責任ある海藻類の養殖及び天然資源採
取を対象とする国際認証で、ワカメでは日本で初めての取得となります。

フィッシュ・アンド・プラネット株式会社
担当: 乗藤 紘吏
hiroshi.norito@fishandplanet.com

商品名： 塩蔵ワカメ
規格：15kg/1kg/100g など応相談
原料：宮城県
加工地：宮城県

mailto:hiroshi.norito@fishandplanet.com


ASC（水産養殖管理協議会）ジャパン
https://jp.asc-aqua.org/

このニュースレターに関する問い合わせ先
担当：川田 直美

Email: naomi.kawata@asc-aqua.org
記事を二次利用されたい方は、お問い合わせください

※配信停止をご希望の方は、送信元へ「配信停止」とご連絡ください。

https://jp.asc-aqua.org/
mailto:naomi.kawata@asc-aqua.org
mailto:naomi.kawata@asc-aqua.corg?subject=Unsuscribe
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